EVENT MENU.

MENU FRUHLING. 45ong

Thunfischtatar | Erbse | Apfel | Kresse
Spargelschaumsuppe | Spargelragout | Croditons
Kalbsriicken | Wilder Brokkoli | Selleriecreme | Jus
Brownie | Himbeere?

58,00 € pro Person

MENU SOMMER. 460ng

Pulpo & Gamba | Passionsfrucht | Tomate | Brioche
Weifle Tomatenschaumsuppe

Schwarzfederhuhn | Glasierte Karotten | Risotto
Orange? | Tortchen & Eis |

57,00 € pro Person

MENU HERBST. 4-ong

Wachtelbrust | Kirbis? | Linse

Topinambur Suppe | Jakobsmuschel

Hirschriicken | Spitzkohl | Macaire Kartoffel | Preiselbeerjus
Cheesecake | Quittenragout | Schokoladeneis

67,00 € pro Person

MENU WINTER. 5:60ng

Feldsalat | Geschmorte Beete | Speck | Kartoffeldressing
Hokkaido Suppe | Kiirbisragout | Sonnenblumenkeme
Wolfsharsch | Zuckerschoten | Risotto | Safran
Entenbrust | Rotkohl | Kartoffelpiiree | Jus

Birnentarte , Cantina Style”

74,00 € pro Person

MAJOLIKA




EVENT FOODSTATIONEN. (it

FOODSTATIONEN FRUHLING.

Kalbsriicken | Blumenkohl? [ Piiree & Wilder Blumenkohl | | Jus
Doradenfilet | Petersilienrisotto | Glasierte Karotte | Schaum
Hausgemachte Pasta aus dem Parmesanlaib | Pesto [Getrocknete Tomate & Oliven |

*k*k

Rhabarber-Apfeliichlein
Schokoladenmousse

65,00 € pro Person

FOODSTATIONEN SOMMER.

Rinderriicken | Kartoffelgratin | Gemiise geschmort | Jus
Wolfsharsch | Selleriecreme | Wilder Brokkoli | Schaum
Hausgemachte Pasta aus dem Parmesanlaib | Pesto | Basilikum & getrocknete Tomate |

*k*k

Litronentarte
Schokoladenmousse

65,00 € pro Person

FOODSTATIONEN HERBST & WINTER.

Kalbsbacke | Kiirbispiiree | Ratatouille | Jus
Kabeljou | Kartoffelstampf | Pastinake geschmort | Schaum
Hausgemachte Pasta aus dem Parmesanlaib | Pesto | Walnuss-Tomate & Kiris-Chutney |

*kk

Yuzu Cheesecake
Schokoladenmousse

65,00 € pro Person

Das Speisenkonzept , Foodstationen” bieten wir nur bei einer Exklusivitiit der gesamten Location an.

Die genannten Preise sind Euro-Preise, inkl. MwSt.
Eine Preisdnderung aufgrund einer Mehrweristeuererhohung oder saisonaler Schwankungen der Produkte bleibt vorbehalten.




EVENT GRILLBUFFET. (=i

SALATBAR.

Bunte Blattsalate | Crodtons | Gerdstete Kerne | Himbeer- & Balsamicotopping
Bauernsalat

Karfoffelsalat mediferran

Tomate | Mozzarella | Basilikum

Couscous-Salat | Humus | Gremolata

Anti Pasti | Aubergine | Austernpilze | Zucchini | Peperoni | Paprika | Oliven | Zwiebeln |

GRILLBAR. DAZU. TUNKE.

Rinderriicken Kriuterkartoffeln Gremolata

Lachs | BBQ-Lack Lucchini-Paprikagemiise Ketchup | BBQ-Ketchup
Tandoori-Hishnchen Kartoffelgratin Aioli

Merguez Schafskdse Sour Cream

Brotauswahl Harissa-Mayonnaise schar

DESSERTBAR.

Litronentarte
Obstsalat
Schokoladenmousse

75,00 € pro Person

Das Speisenkonzept , Grillbuffet” bieten wir nur bei einer ExKlusivitiit der gesamten Locafion an.

Die genannten Preise sind Euro-Preise, inkl. MwSt,
Eine Preistinderung aufgrund einer Mehrwertsteuererhdhung oder saisonaler Schwankungen der Produkte bleibt vorbehalten.




